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抗疫“食”刻·食品学生工作简报 
食品学院党委办公室编 第 1 期 2020 年 3 月 2 日 

 
 

    一、课程开展情况 

1.当日教学开展情况 

本日学院按照计划共开展教学任

务27门，按计划正常开展27门；未开

展0门。（课表见附录1） 

 

2.课堂抽查 

本日学院抽查教师上课 9 节，正

常开展 9 节；未开展 0 节，未开展

课程及任课教师为   无   。 

 

3.课堂考勤 

  2019级：选修课，正常开展 

  2018级：无情况 

  2017级：无情况 

  2016级：未开课 

  研究生：未开课 

 

    4.存在问题及反馈 

（1）学校提供的在线教学平台 

(http://eol.scau.edu.cn/meol/ind

ex.do?menuId=1)使用不顺畅； 

（2）线上教学感受不到学生的真

实反馈。 

    二、学生动态管理 

1.在校学生基本情况 

本日我院共有在校学生8人，其

中本科生3人、研究生5人（名单见

附录2），学生身体情况异常0人。 

 

2.在湖北学生基本情况 

本日共有在湖北学生55人，其

中本科生19人、研究生36人，学生

身体情况异常0人。 

 

3.其他学生相关情况 

    2017级硕士生苗春雷，3月1日从

吉林长春（老家）飞机直飞广州，现住

龙口中路天惠嘉园（租房），相关情况

已经向研工部报备。 

 

三、其他需说明事项 

 暂无 

 

四、附录 

    附录1:当日课表 

附录2:留校学生名单  
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附录1:当日课表 
序

号 

 

上课星期 
上课

节次 
课程名称 课程类别 授课教师 

上课

年级 
上课班级 

上课

人数 
备注 

1 星期一 03-04 食品微生物学 专业基础 方祥 2018 18 食品工程 5 29  

2 星期一 03-04 免疫检测技术 专业选修 雷红涛 2017 17 食品安全 1 30  

3 星期一 03-04 食品微生物检验 专业核心 王丽 2018 18 食品安全 3 30  

4 星期一 03-04 食品微生物学 专业基础 徐学锋 2018 18 食品工程 2 31  

5 星期一 03-04 园艺产品加工学 专业基础 赵雷,胡卓炎 2017 17 食品工程 3 31  

6 星期一 03-04 食品工程原理 B 专业选修 李璐 2017 17 食品安全 4-5 43  

7 星期一 03-04 酿酒工艺学 专业选修 蹇华丽 2017 17 生物工程 1-3 85  

8 星期一 07-08 固态发酵 专业选修 胡文锋,李雪玲 2017 17 生物工程 1-3 20  

9 星期一 07-08 食品感官评定 专业选修 韦晓群 2017 17 食品安全 1-5 22  

10 星期一 07-08 畜产品食品工艺学 专业核心 郭善广 2017 17 食品工程 2 32  

11 星期一 07-08 包装品牌与企业形象设计 专业选修 邢明 2017 17 包装工程 1-2 45  

12 星期一 07-08 食品添加剂 专业选修 吕慕雯 2017 17 食品营养 1-2 62  

13 星期一 09-10 食品有害物质检测分析 专业选修 曹庸 2017 17 食品安全 1-2 152  

14 星期一 09-10 分子生物学 专业基础 王涓 2018 18 生物工程 2 25  

15 星期一 09-10 分子生物学 专业基础 郭丽琼 2018 18 生物工程 1 29  

16 星期一 09-10 畜产品食品工艺学 专业核心 蒋爱民 2017 17 食品工程 1 29  

17 星期一 09-10 食品化学 专业基础 兰雅淇 2018 18 食品工程 5 29  

18 星期一 09-10 食品分析 专业基础 罗林 2018 18 食品安全 1 30  

19 星期一 09-10 畜产品食品工艺学 专业核心 郭善广 2017 17 食品工程 3 31  

20 星期一 09-10 现代模具设计技术 专业选修 蒋卓 2018 18 包装工程 1-2 45  

21 星期一 09-10 畜产品食品工艺学 专业核心 郑华 2017 17 食品营养 1-2 63  

22 星期一 09-10 园艺产品加工学 专业选修 王凯 2017 17 生物工程 1-3 77  

23 星期一 09-10 食品保藏原理 A 专业基础 赵雷 2018 18 食品安全 3-5 90  

24 星期一 11-13 包装工艺学 专业基础 黄苇 2017 17 包装工程 1-2 46  

25 星期一 11-13 人体生理学 专业选修 李美英 2017 17 食品营养 1-2 58  

26 星期一 11-13 食品分析 专业基础 温棚 2018 18 食品工程 1-2 60  

27 星期一 11-13 现代食品科学技术 专业选修 胡卓炎,赵雷 2017 17 食品安全 1-5 61  

 

附录2:留校学生名单 

序号 
学生类

型 
姓名 性别 年级 专业班级 宿舍区 宿舍号 联系电话 备注 

1 本科生 余浩洋 男 2016 
16 包装工程

1 班 

启林南

区 
32-612 15913196893 寒假一直在校 

2 本科生 连伟杰 男 2016 
16 食品质量

与安全 1 班 

启林南

区 
32-511 17889579110 

中途回校（2020/1/26，乘坐私家车

过来五山，春节期间一直在广州） 

3 本科生 李飞 女 2018 
18 食品质量

与安全 3 班 

启林南

区 
34-213 19927531258 寒假一直在校 

4 研究生 柳心梅 女 2017 17 级 3 班 燕山区 3-702 18148713818 寒假回家后再返校 

5 研究生 傅慧君 女 2017 博士班 燕山区 2-805  13359701359 寒假一直在校 

6 研究生 宋亚 男 2016 博士班 燕山区 2-624 13874949137 寒假回家后再返校 

7 研究生 卢迪莎 女 2018 18 级 3 班 燕山区 3-619 18666111924 寒假回家后再返校 

8 研究生 魏飞龙 男 2018 18 级 4 班 燕山区 7-810 17818521370 假期留校 

 


